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ACCIUGHE

ACCIUGHE DEL MAR CANTABRICO

Pregiate e molto rinomate soprattutto per il 
loro sapore intenso, dolce e raffinato. Si pre-
sentano in filetti di dimensioni molto grandi, 
puliti ed elaborati a mano, uno ad uno.
Le autentiche Acciughe del Mar Cantabrico 
vengono pescate soprattutto in primavera, nel 
periodo dove si pesca la miglior qualità di alici, 
tra aprile e maggio. Immediatamente dopo la 
pesca inizia il processo di maturazione sotto 
sale, che dura mediamente un anno e mezzo, 
durante il quale il prodotto acquisisce un sapo-
re caratteristico, ritrovando un delicato equi-
librio tra una giusta sapidità ed un’elegante 
dolcezza.

ACCIUGHE DEL MAR MEDITERRANEO

L’acciuga del Mediterraneo è considerata uno dei prodotti per eccellenza della tradizione gastronomica 
italiana. È una specie molto diffusa nel nostro mare e viene pescata con la tecnica delle reti a circuizione, 
il metodo di pesca specifico per i pesci che vivono in banchi. Le calde acque del Mediterraneo fornisco-
no all’acciuga meno grassi rispetto a quella pescata nel Mar Cantabrico.

ALICI DI CETARA

La pesca delle alici ha rappresentato per molti 
secoli una fonte primaria di sostentamento per i 
pescatori di Cetara: un’antica tradizione che con-
tinua ancora oggi seguendo metodi tradizionali.
Caratteristiche di Cetara sono le Alici conservate 
sotto sale, lavorate appena pescate e pronte per 
essere gustate.
Oggi la lavorazione delle Alici di Cetara continua 
ad essere fatta rispettando rigorosamente le re-
gole tramandate da generazioni, tempi e metodi 
che fanno sì che il nostro prodotto sia apprezza-
to in tutto il mondo.

L’acciuga europea o alice (Engraulis encrasicolus (Lin-
naeus, 1758) è un pesce osseo marino appartenente 
alla famiglia Engraulidae.

Acciuga deriva dal latino volgare *apiua o *apiuva per il 
classico aphyē, nome di un piccolo pesce 

Il termine alice, di area italiana meridionale, napoletana 
e siciliana (alici), deriva dal latino allēc (-ēcis) – una sal-
sa simile al garum, fatta con pesce fermentato.

In Romagna è chiamata sardone (pur essendo più pic-
cola della sarda).



SALMONI

 Il salmone è un pesce osseo d’acqua dolce tipico del Mar Atlantico, caratterizzato da carni grasse ma 
ricche di omega 3. Il salmone è un alimento davvero importante che va inserito in una dieta equilibrata 
in modo coerente per apportare proteine e altri importanti valori nutrizionali al nostro organismo.

SALMONE NORVEGESE

Il salmone norvegese si distingue da quello scozzese 
principalmente per la colorazione tendente al rosa e 
un gusto più dolciastro. Inoltre la posizione geografi-
ca della Norvegia così a nord agevola la crescita del 
pesce che necessità di acque fredde per svilupparsi.

SALMONE SCOZZESE

Il salmone scozzese ha carni più chiare rispetto 
quelle dei salmoni allevati in acque norvege-
si. Inoltre il salmone scozzese risulta avere un 
sapore leggermente diverso rispetto quello 
del nord europa a causa della differente tem-
peratura e del tipo di acqua. Infatti i salmoni 
che crescono nelle acque del Regno Unito ri-
schiano di non svilupparsi e crescere al meglio 
durante i periodi più caldi, a causa di un innal-
zamento della temperatura dell’acqua.

SALMONE SOCKEYE

Il salmone rosso Sockeye vive in acque gelide e ci 
aspetteremmo che sia di una taglia molto grande che 
gli permetta di sopravvivere a quelle temperature. 
Invece, il salmone Sockeye, chiamato anche salmone 
rosso per via del colore intenso delle sue carni, è un 
salmone di taglia medio-piccola, uno dei più piccoli 
della sua specie, che ha una forma molto sottile ed è 
famoso, come detto, per il suo colore rosso vivo. Ma 
non è solo il colore a rendere questo salmone diverso 
dagli altri. Anche il sapore delle sue carni, infatti è tan-
to intenso e deciso quanto il rosso che le caratterizza 
e lo rende perfetto per essere affumicato.

SALMONE RED KING

Il salmone selvaggio dell’Alaska red king, noto 
anche come salmone chinook, inizia le loro 
prime vite nei limpidi e puri torrenti d’acqua 
dolce della terraferma dell’Alaska. È in queste 
acque incontaminate che crescono fino alla 
giovane età adulta e inizia a sentire il richiamo 
sempre presente della natura annunciando la 
lunga e ardua migrazione alle acque intrepi-
de e gelide dell’Alaska sud-orientale, da dove 
provengono i loro genitori. È in questo viaggio 
che crescono forti, in salute e si accumulano 
così tante riserve di acidi grassi che non sono 
paragonabili a nessun altro in natura. In queste 
acque profonde e gelide, alcuni dei pescatori 
più duri e più esperti usano metodi tradizionali 
per afferrare questi salmoni reali mentre nuota-
no alla stessa velocità con cui nuotano. Ciò mi-
nimizza lo stress durante il fermo garantendo 
una polpa tenera e succulenta con il massimo 
sapore. I pescatori quindi puliscono accura-
tamente e lampeggiano congelare il salmone 
reale in mare in pochi minuti dopo essere stati 
catturati per bloccare tutto il valore nutriziona-
le, il gusto e l’aroma.
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8Colimena PUGLIA



Colimena PUGLIA9

Palamita al Naturale in Olio di 
Oliva (Sarda Sarda)

Filetti di palamita in olio di oliva. Zona di 
pesca Mar Ionio.

Formato:

• 180 Gr 
• 320 Gr 
• 550 Gr 
• 760 Gr 

Tonno striato in Olio di Oliva
(Katsuwonis Pelamis)

Filetti di tonno striato interi disposti ver-
ticalmente, profumo gradevole, polpa di 
colore rosa dal sapore deciso, non stop-
posa, consistenza compatta ed unifor-
me. Zona di pesca Mar Mediterraneo

Formato:

• 180 Gr  
• 320 Gr 
• 760 Gr 
• 1700 Gr 
• 3000 Gr 



10Colimena PUGLIA

Tonnetto Alletterato in Olio
di Oliva
(Euthynnus Alletteratus)

Filetti di tonnetto interi disposti verti-
calmente. Profumo gradevole e polpa 
di colore rosso dal sapore deciso, non 
stopposa, di ottima consistenza. Zona di 
pesca Mar Mediterraneo.

Formato:

• 60 Gr
• 130 Gr
• 230 Gr
• 400 Gr
• 550 Gr
• 1200 Gr

Alalunga in Olio di Oliva
(Thunnus Alalunga)

Filetti di Alalunga interi disposti vertical-
mente. Profumo gradevole e polpa di 
colore bianco dal sapore caratteristico, 
non stopposa. Consistenza compatta ed 
uniforme. Zona di pesca Mar Mediterra-
neo.

Formato:

• 130 Gr
• 230 Gr
• 400 Gr



Colimena PUGLIA11

Paparacchielli al Tonno
(Euthynnus Alletteratus)

Caratteristici peperoncini piccanti a for-
ma tonda ripieni di tonno, insaporiti con 
menta e capperi

Formato:

• 300 Gr
• 1500 Gr

Briciole di Tonnetto in Olio di 
Oliva
(Euthynnus Alletteratus)

Briciole di tonnetto che scaturiscono dal 
taglio principale della massa muscolare 
per l’ottenimento dei tranci, profumo 
gradevole, polpa di colore rosa dal sa-
pore deciso, non stopposa, consistenza 
compatta ed uniforme. Zona di pesca 
Oceano Indiano.

Formato:

• 300 Gr 
• 500 Gr 
• 1700 Gr 



12Colimena PUGLIA

Tonno al naturale

Filetti di tonno interi disposti vertical-
mente, profumo gradevole, polpa di co-
lore rosa dal sapore deciso, non stoppo-
sa, consistenza compatta ed uniforme. 
Unisce tutto il gusto originale del Tonno 
Colimena alla leggerezza della conserva-
zione al naturale. Zona di pesca Oceano 
Indiano.

Formato:

• 190 Gr
• 320 Gr



Colimena PUGLIA13

Tonnetto al Naturale
(Euthynnus Alletteratus)

Filetti di Tonnetto Alletterato interi di-
sposti verticalmente in acqua di mare 
sterilizzata estratta nelle aree del Medi-
terraneo, senza additivi chimici. Zona di 
pesca Mar Mediterraneo – FAO 37

Formato:

• 190 Gr

Lampuga in Olio di Oliva
(Coryphaena Hippurus)

Filetti di Lampuga  in olio di oliva pesca-
to nel Mar Ionio seguendo criteri di pe-
sca sostenibile.

Formato:

• 240 Gr



14Colimena PUGLIA

Ventresca di Tonnetto

Filetti di Ventresca* di Tonnetto interi 
disposti verticalmente. Profumo grade-
vole e polpa di colore rosa dal sapore 
delicato, morbida al palato. Consistenza 
uniforme.

*Parte pregiata del tonno che compren-
de fianchi e addome.

Formato:

• 180 Gr
• 320 Gr

Ventresca di Tonno

Filetti di Ventresca* di Tonno interi di-
sposti verticalmente. Profumo grade-
vole e polpa di colore rosa dal sapore 
delicato, morbida al palato. Consistenza 
uniforme.

*Parte pregiata del tonno che compren-
de fianchi e addome.

Formato:

• 180 Gr
• 320 Gr



Colimena PUGLIA15

Tonno Rosso

Filetti di di Tonno Rosso interi disposti 
verticalmente. Profumo gradevole e pol-
pa di colore rosa dal sapore deciso, non 

stopposa. Consistenza uniforme.

Formato:

• 180 Gr 

Filetti di Sgombro in Olio
di Oliva
(Scomber Scombrus) 

Filetti di sgombro interi disposti verti-
calmente, profumo gradevole, polpa 
di colore chiaro dal sapore deciso, non 
stopposa, consistenza compatta ed uni-
forme. Zona di pesca Oceano Atlantico.

Formato:

• 130 Gr



16Colimena PUGLIA

Briciole di Tonno Rosso in Olio 
di Oliva

Briciole di tonno rosso che scaturiscono 
dal taglio principale della massa muscolare 
per l’ottenimento dei tranci, profumo gra-
devole, polpa di colore rosa dal sapore de-
ciso, non stopposa, consistenza compatta 
ed uniforme. Zona di pesca Mar Mediterra-
neo centrale.

*Parte pregiata del tonno che comprende 
fianchi e addome.

Formato:

• 300 Gr

Ventresca di Tonno Rosso in 
Olio di Oliva

Filetti di Ventresca* di Tonno Rosso interi 
disposti verticalmente. Profumo grade-
vole e polpa di colore rosa dal sapore 
deciso, morbida al palato. Consistenza 
uniforme.

*Parte pregiata del tonno che compren-
de fianchi e addome.

Formato:

• 180 Gr 



Colimena PUGLIA17

Grigliata di tonno striato

Pezzi di Filetto di Tonnetto grigliato ai 
sapori mediteranei dal sapore deciso, 
non stopposo e di consistenza compat-
ta ed uniforme. Zona di pesca Mar Medi-
terraneo.

Formato:

• 320 Gr

Buzzonaglia di Tonno Rosso in 
Olio di Oliva

Briciole di tonno che scaturiscono dal-
la zona muscolare adiacente alla spina 
centrale dal caratteristico colore bruno, 
con successiva aggiunta di verdure, spe-
zie e peperoncino. Profumo gradevole e 
sapore deciso. Zona di pesca Mar Medi-
terraneo centrale

Formato:

• 300 Gr



18Colimena PUGLIA

Passata di Palamita al limone

Passata ricavata dalla parte più tenera 
della palamita aromatizzata al limone. 
Profumo inconfondibile e sapore ricco. 
Zona di pesca Mar Ionio.

Formato:

• 180 Gr

Passata di Palamita Acciughe 
e Capperi

Passata ricavata dalla parte più tenera 
della palamita, con aggiunta di olio di 
oliva, acciughe e capperi. Profumo gra-
devole e sapore deciso. Zona di pesca 
Mar Ionio.

Formato:

• 180 Gr



Colimena PUGLIA19

Ventresca Tonno Rosso

Filetti di Ventresca* di Tonno Rosso interi 
disposti verticalmente. Profumo grade-
vole e polpa di colore rosa dal sapore 
deciso, morbida al palato. Consistenza 
uniforme.

*Parte pregiata del tonno che compren-
de fianchi e addome.

Formato:

• 180 Gr

Linea Tonno Rosso

Trancio di tonno Rosso intero disposto 
verticalmente, profumo gradevole, pol-
pa di colore rosa dal sapore deciso, non 
stopposa, consistenza compatta ed uni-
forme. Zona di pesca Mar Mediterraneo 
centrale

Formato:

• 400 Gr



20Colimena PUGLIA

Buzzonaglia di Tonno al Pepe-
roncino

Briciole di tonno che scaturiscono dal-
la zona muscolare adiacente alla spina 
centrale dal caratteristico colore bruno, 
con successiva aggiunta di verdure, spe-
zie e peperoncino. Profumo gradevole 
e sapore deciso. Zona di pesca Oceano 
Indiano.

Formato:

• 300 Gr 
• 500 Gr 

Briciole di Tonno in Olio di 
Oliva

Briciole di tonno che scaturiscono dal 
taglio principale della massa muscolare 
per l’ottenimento dei tranci, profumo 
gradevole, polpa di colore rosa dal sa-
pore deciso, non stopposa, consistenza 
compatta ed uniforme. Zona di pesca 
Oceano Indiano.

Formato:

• 300 Gr 
• 500 Gr 
• 1700 Gr 



Colimena PUGLIA2122Colimena PUGLIA Colimena PUGLIA23

Buzzonaglia Tonno Rosso

Briciole di tonno che scaturiscono dalla 
zona muscolare adiacente alla spina cen-
trale dal caratteristico colore bruno, con 
successiva aggiunta di verdure, spezie 
e peperoncino. Profumo gradevole e 
sapore deciso. Zona di pesca Mar Medi-
terraneo centrale

Formato:

• 300 Gr

Briciole Tonno Rosso

Briciole di tonno rosso che scaturiscono 
dal taglio principale della massa musco-
lare per l’ottenimento dei tranci, profu-
mo gradevole, polpa di colore rosa dal 
sapore deciso, non stopposa, consisten-
za compatta ed uniforme. Zona di pesca 
Mar Mediterraneo centrale.

Formato:

• 300 Gr

Articolo/Fase Descrizione Ump

COLI001 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 90GR PZ

COLIA012 COLIMENA ALALUNGA OLIO DI OLIVA 320GR PZ

COLIA014 COLIMENA ALALUNGA OLIO DI OLIVA 540GR PZ

COLIA043 COLIMENA ALALUNGA OLIO DI OLIVA 180GR PZ

COLIAC1 COLIMENA ACCIUGHE IN OLIO DI OLIVA 160G PZ

COLIAC2 COLIMENA ACCIUGHE IN OLIO DI OLIVA 320 G PZ

COLIAC4 COLIMENA ACCIUGHE IN OLIO DI OLIVA 580G PZ

COLIACQALL COLIMENA TONNETTO ACQUE DI MARE 190GR PZ

COLIAL400 COLIMENA TONNET. OL OLIV 400GR GRAN RIS PZ

COLIAQMTON COLIMENA TONNO ACQUE DI MARE 190GR PZ

COLIBZ074 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO PEPERONC 180G PZ

COLIBZ081 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO OL OLIV 300G PZ

Buzzonaglia di Tonno in olio 
d’oliva

Briciole di tonno che scaturiscono dal-
la zona muscolare adiacente alla spina 
centrale dal caratteristico colore bruno. 
Profumo gradevole e sapore deciso. 

Zona di pesca Oceano Indiano.

Formato:

• 300 Gr  
• 500 Gr



22Colimena PUGLIA24Colimena PUGLIA Colimena PUGLIA25

COLIBZ082 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO OL OLIV 500G PZ

COLIBZ111 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO PEPERONC 300G PZ

COLIBZ115 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO PEPERONC 500G PZ

COLIBZ119 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO OL OLIV 1700G PZ

COLIBZR300 COLIMENA BUZZONAGLIA TONN. ROSS. 300 GR PZ

COLICAR141 COLIMENA BOCCONC TONNO E CARCIOFI 300 GR PZ

COLIF018 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 180GR PZ

COLIF034 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 760GR PZ

COLIF042 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 320GR PZ

COLIF042/R COLIMENA TON. OLIO DI OL. 320GR RISERVA PZ

COLIF054 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 550GR PZ

COLIFP027 COLIMENA CONDITONNO AL PEPERONC. 180 GR PZ

COLIG058 COLIMENA TON. OL. DI OL. 1700GR - VETRO PZ

COLIG066 COLIMENA TON. OL. DI OL. 3000GR - VETRO PZ

COLIGL062 COLIMENA TONNET. OL DI OLIV 1700GR VETRO PZ

COLIGL079 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 3000GR PZ

COLIL116 COLIMENA TON. OL. DI OL. 1700GR - LATTA PZ

COLILAMP240 COLIMENA FIL. LAMPUGA IN OL. OLIV 240 GR PZ

COLILIS11 COLIMENA LINSAPORISO 240 GR PZ

COLIM020/A COLIMENA PASS. CON ACC. E CAPP. 180 GR PZ

COLIM020/L COLIMENA PASSATA AL LIMONE 180 GR PZ

COLIN050 COLIMENA TONNO AL NATURALE 190GR PZ

COLIN050/L COLIMENA TONNETTO AL NATURALE 190GR PZ

COLIN080 COLIMENA TONNO AL NATURALE 320GR PZ

COLIO046 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 180GR PZ

COLIO064 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 760GR PZ

COLIO076 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 320GR PZ

COLIO084 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 550GR PZ

COLIO138 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 90GR PZ

COLIP071 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 320 GR PZ

COLIP072 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 180 GR PZ

COLIP074 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 550 GR PZ

COLIP075 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 760 GR PZ

COLIPC070 COLIMENA PAPARACCHIELLI AL TONNO 300 GR PZ

COLIPC113 COLIMENA PAPARACCH. AL TON. 1500GR VETRO PZ

COLIPCT110 COLIMENA CONDITONNO AL PEPERONC. 300 GR PZ

COLIPSG090 COLIMENA SGOMBRO IN OLIO D’OLIVA 180 GR PZ

COLIR030 COLIMENA BRICIOLE DI TONNO OL.OLIV 500GR PZ

COLIR030/L COLIMENA BRIC. DI TONNET. OL. OLIV. 500GR PZ

COLIR031 COLIMENA BRICIOLE DI TON. OL.OLIV 1700 GR PZ

COLIR031/L COLIMENA BRIC. DI TONNET. OL. OLIV 1700GR PZ

COLIR115 COLIMENA BRICIOLE DI TONNO OL. OLIV 300GR PZ

COLIR115/L COLIMENA BRIC. DI TONNET. OL. OLIV. 300GR PZ

COLIR180 COLIMENA FILETTO TONN. ROSS. 180 GR PZ

COLIR400 COLIMENA TRANCIO TONNO ROSS 400 GR + CONF PZ

COLIRAGPA290 COLIMENA RAGU’ DI PALAMITA 290 GR PZ

COLIRR300 COLIMENA BRICIOLE TONN. ROSS. 300 GR PZ

COLIRS300 COLIMENA GRIGLIATA TONNO STRIATO 320 GR PZ

COLISGVPB COLIMENA VENTR. CON DATT. GIALLO 290 GR PZ

COLISP047/P COLIMENA RUST. MED. CON POM. SECC 180 GR PZ

COLISP082/P COLIMENA RUST. MED. CON POM. SECC 300 GR PZ

COLISUBB190 COLIMENA SUGO ARRABBIATA TONNETTO 190 GR PZ

COLISULV190 COLIMENA SUGO TONNETTO E OLIVE 190 GR PZ

COLIV045 COLIMENA VENTRESCA DI TON. OL.OLIV 180GR PZ

COLIV057 COLIMENA VENTRESCA DI TON. OL. OLIV 320 GR PZ

COLIV113 COLIMENA VENTR. DI TONNET.OL. OLIV 180 GR PZ

COLIV114 COLIMENA VENTR. DI TONNET.OL. OLIV 320 GR PZ

COLIVR180 COLIMENA VENTRESCA TONN.ROSS. 180 GR PZ

INSA1000 COLIMENA: INSALATA DI MARE1000GR PZ

INSA300 COLIMENA: INSALATA DI MARE 300GR PZ

INSA3000 COLIMENA: INSALATA DI MARE 3000GR PZ

INSA500 COLIMENA: INSALATA DI MARE 500GR PZ

INSA700 COLIMENA: INSALATA DI MARE 700GR PZ



Colimena PUGLIA2324Colimena PUGLIA Colimena PUGLIA25

COLIBZ082 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO OL OLIV 500G PZ

COLIBZ111 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO PEPERONC 300G PZ

COLIBZ115 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO PEPERONC 500G PZ

COLIBZ119 COLIMENA BUZZONAGLIA TONNO OL OLIV 1700G PZ

COLIBZR300 COLIMENA BUZZONAGLIA TONN. ROSS. 300 GR PZ

COLICAR141 COLIMENA BOCCONC TONNO E CARCIOFI 300 GR PZ

COLIF018 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 180GR PZ

COLIF034 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 760GR PZ

COLIF042 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 320GR PZ

COLIF042/R COLIMENA TON. OLIO DI OL. 320GR RISERVA PZ

COLIF054 COLIMENA TONNO IN OLIO DI OLIVA 550GR PZ

COLIFP027 COLIMENA CONDITONNO AL PEPERONC. 180 GR PZ

COLIG058 COLIMENA TON. OL. DI OL. 1700GR - VETRO PZ

COLIG066 COLIMENA TON. OL. DI OL. 3000GR - VETRO PZ

COLIGL062 COLIMENA TONNET. OL DI OLIV 1700GR VETRO PZ

COLIGL079 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 3000GR PZ

COLIL116 COLIMENA TON. OL. DI OL. 1700GR - LATTA PZ

COLILAMP240 COLIMENA FIL. LAMPUGA IN OL. OLIV 240 GR PZ

COLILIS11 COLIMENA LINSAPORISO 240 GR PZ

COLIM020/A COLIMENA PASS. CON ACC. E CAPP. 180 GR PZ

COLIM020/L COLIMENA PASSATA AL LIMONE 180 GR PZ

COLIN050 COLIMENA TONNO AL NATURALE 190GR PZ

COLIN050/L COLIMENA TONNETTO AL NATURALE 190GR PZ

COLIN080 COLIMENA TONNO AL NATURALE 320GR PZ

COLIO046 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 180GR PZ

COLIO064 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 760GR PZ

COLIO076 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 320GR PZ

COLIO084 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 550GR PZ

COLIO138 COLIMENA TONNETTO OLIO DI OLIVA 90GR PZ

COLIP071 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 320 GR PZ

COLIP072 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 180 GR PZ

COLIP074 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 550 GR PZ

COLIP075 COLIMENA PALAMITA IN OL. OLIVA 760 GR PZ

COLIPC070 COLIMENA PAPARACCHIELLI AL TONNO 300 GR PZ

COLIPC113 COLIMENA PAPARACCH. AL TON. 1500GR VETRO PZ

COLIPCT110 COLIMENA CONDITONNO AL PEPERONC. 300 GR PZ

COLIPSG090 COLIMENA SGOMBRO IN OLIO D’OLIVA 180 GR PZ

COLIR030 COLIMENA BRICIOLE DI TONNO OL.OLIV 500GR PZ

COLIR030/L COLIMENA BRIC. DI TONNET. OL. OLIV. 500GR PZ

COLIR031 COLIMENA BRICIOLE DI TON. OL.OLIV 1700 GR PZ

COLIR031/L COLIMENA BRIC. DI TONNET. OL. OLIV 1700GR PZ

COLIR115 COLIMENA BRICIOLE DI TONNO OL. OLIV 300GR PZ

COLIR115/L COLIMENA BRIC. DI TONNET. OL. OLIV. 300GR PZ

COLIR180 COLIMENA FILETTO TONN. ROSS. 180 GR PZ

COLIR400 COLIMENA TRANCIO TONNO ROSS 400 GR + CONF PZ

COLIRAGPA290 COLIMENA RAGU’ DI PALAMITA 290 GR PZ

COLIRR300 COLIMENA BRICIOLE TONN. ROSS. 300 GR PZ

COLIRS300 COLIMENA GRIGLIATA TONNO STRIATO 320 GR PZ

COLISGVPB COLIMENA VENTR. CON DATT. GIALLO 290 GR PZ

COLISP047/P COLIMENA RUST. MED. CON POM. SECC 180 GR PZ

COLISP082/P COLIMENA RUST. MED. CON POM. SECC 300 GR PZ

COLISUBB190 COLIMENA SUGO ARRABBIATA TONNETTO 190 GR PZ

COLISULV190 COLIMENA SUGO TONNETTO E OLIVE 190 GR PZ

COLIV045 COLIMENA VENTRESCA DI TON. OL.OLIV 180GR PZ

COLIV057 COLIMENA VENTRESCA DI TON. OL. OLIV 320 GR PZ

COLIV113 COLIMENA VENTR. DI TONNET.OL. OLIV 180 GR PZ

COLIV114 COLIMENA VENTR. DI TONNET.OL. OLIV 320 GR PZ

COLIVR180 COLIMENA VENTRESCA TONN.ROSS. 180 GR PZ

INSA1000 COLIMENA: INSALATA DI MARE1000GR PZ

INSA300 COLIMENA: INSALATA DI MARE 300GR PZ

INSA3000 COLIMENA: INSALATA DI MARE 3000GR PZ

INSA500 COLIMENA: INSALATA DI MARE 500GR PZ

INSA700 COLIMENA: INSALATA DI MARE 700GR PZ
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28Medimer SPAGNA

FILETTI DI ACCIUGHE

FILETTI DI ACCIUGHE

Reserva

BUSTA LINEA CATERING

VASCHETTA LINEA CATERING

CM200VCL9-11

CM350RACX

PESO NETTO: 200g PESO SGOCC: 195g

PESO NETTO: 350g PESO SGOCC: 200g

INGREDIENTI

INGREDIENTI

CONSERVAZIONE

CONSERVAZIONE

SHELF LIFE

SHELF LIFE

ZONA FAO

ZONA FAO

Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Sale marino

Acciughe (Engraulis Encrasicolus)
Olio Extra Vergine di Oliva

Sale marino

Semiconserva
Mantenere tra 
+5° e +12° C

Semiconserva
Mantenere tra 
+5° e +12° C

18 mesi

18 mesi

27.VIII

27.VIII

DEL CANTABRICO

DEL CANTABRICO
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Delfino CAMPANIA3131Delfino CAMPANIA



32Delfino CAMPANIADelfino CAMPANIA32

COD. 8015493003034

212 ml

COD. 8015493091000

212 ml



Delfino CAMPANIA33

COD. 8015493004505

COD. 8015493004031

212 ml

212 ml



34Delfino CAMPANIA

COD. DSA02

314 g



Delfino CAMPANIA3535Delfino CAMPANIA



36Delfino CAMPANIA

212 ml – COD. DFT03–212

212 ml – COD. 8015493008091

314 ml – COD. DFT03–314 870 ml – COD. DFT870ML

540 ml – COD. DFT540NAT

212 ml, 540 ml

212 ml, 314 ml, 870 ml

Delfino CAMPANIA36



Delfino CAMPANIA37

212 ml – COD. 8015493008046

COD. DVT05

460 ml – COD. 8015493008053

212 ml, 460 ml

314 ml

37Delfino CAMPANIA



COD. 8021346010098

COD. 8021346874485

212 ml

212 ml

38Delfino CAMPANIA



Delfino CAMPANIA3939Delfino CAMPANIA



40Delfino CAMPANIA

COD. DCAC06

100 ml



Delfino CAMPANIA41



COD. DFT2500ML

COD. 8015493003089

2500 ml

1500 ml

42Delfino CAMPANIA



COD. DFT1700ML

COD. 8015493001078

1000 ml

5

Delfino CAMPANIA43
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COD. 8015493004543

COD. 8015493008107

212 ml

212 ml

6

Delfino CAMPANIA45



COD. 8015493004024

COD. 8015493004055

212 ml

212 ml

46Delfino CAMPANIA



COD. 8015493005021

COD. 8015493004079

212 ml

212 ml

Delfino CAMPANIA47



COD. 8015493005045

COD. 8015493005069

212 ml

212 ml

48Delfino CAMPANIA



COD. 8015493005083

212 ml

Delfino CAMPANIA49
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Friul Trota FRIULI VENEZIA GIULIA51
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Mongetto PIEMONTE63



64Pisani Dossi LOMBARDIA

Il Caviale Siberian Pisani Dossi viene pro-
dotto utilizzando lo storione siberiano Aci-
penser baerii ed è di colore grigio “canna di 
fucile”. Le uova misurano dai 2,6 fino ai 3,0 
mm, si presentano in granuli uniformi dall’a-
spetto lieve ma sempre consistente ed un 
sapore delicato con leggero retrogusto di 
nocciola e frutti di bosco.

Siberian Caviar

Osetra Caviar
Il Caviale Osetra Pisani Dossi, che rappre-
senta il prodotto “Riserva” più pregiato 
dell’Azienda, viene prodotto utilizzando l’i-
brido di storione russo Acipenser guelden-
staedtii incrociato con lo storione Acipen-
ser baerii e presenta una varietà di colori dal 
grigio perla al bronzo con note di ambra. 
Le uova misurano dai 2,8 fino ai 3,2 mm, si 
presentano in granuli uniformi dall’aspetto 
lieve ma sempre consistente ed un sapore 
morbido, vellutato con un delicato retrogu-
sto di noce.



Smeralda SARDEGNA65

POLPA DI 

RICCIO DI MARE
Premium

pastorizzato in barattoli di vetro da:

• 55 gr - COD. S040373
• 100 gr - COD. S040374

Temperatura di conservazione:
In frigo tra 0 e +3°C. Dopo l’apertura 
consumare entro 2 giorni.
Shelf  life: 4 mesi

Scopri il gusto autentico
del riccio di mare
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Smeralda SARDEGNA67

BOTTARGA DI MUGGINE

GRATTUGIATA IN VASO

COD. S010201 – vaso da 40 g
COD. S010209 – vaso da 70 g 
COD.S010217 – vaso da 150 g
COD.S010214 – vaso da 1,3 kg  

BAFFA INTERA

COD. S010101 - intera 2/4 da 40 a 70 g
COD. S010103 – intera 4/6 da 70 a 100 g
COD. S010105 – intera 6/8 da 100 a 130 g
COD. S010106 – intera 8/10 da 130 a 170 g
COD. S010107 - intera 10+ da 170 a 200 g
COD. S010108 – intera 12/14 da 200 a 250 g
COD. S010109 – intera 14+ da 250 a 300 g
COD. S010116 – intera 300+ g
COD. S010161 – intera a peso fisso da 75 g
COD. S010175 – intera a peso fisso da 100 g
COD. S010176 – intera a peso fisso da 130 g

CREMA ALLA BOTTARGA DI 
MUGGINE IN VASO
(12 pz/ct)
COD. S170101 vaso da 50 g

GRATTUGIATA IN BUSTA CON ZIP 
SALVAFRESCHEZZA
COD. S010328 – busta da 25g
COD. S010302 – busta da 50g
COD. S010305 - busta da 70g
COD. S010309 – busta da 100g
COD. S010314 – busta da 250g
COD. S010315 – busta da 500g



68Smeralda SARDEGNA

POLPA DI RICCIO DI MARE

vaso da 55 g
COD. S040303

lattina da 70 g
COD. S040301

vaso da 20 g
COD. S040719

vaso da 500 g
COD. S040721

NERO DI SEPPIA



Smeralda SARDEGNA69



70Smeralda SARDEGNA

ITTICI AFFUMICATI

SALMONE NORVEGESE
(PREAFFETTATO)

COD. S030211 - baffa da 300g 

SALMONE SELVAGGIO
(PREAFFETTATO)

COD. S030218 – baffa da 100g
COD. S030248 – baffa da 300g

RITAGLI DI SALMONE

COD. S030201 – busta da 100 g
COD. S030202 – busta da 250 g
COD. S030203 – busta da 500 g

PESCE SPADA E TONNO AFFUMICATI

COD. S030402 – tonno pinna gialla bu-
sta da 100 g
COD. S030303 – pesce spada busta da 
100g 
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72Smeralda SARDEGNA

INSALATE DI MARE

TRANCI
COD. S030302 – pesce spada 
tranci 1/2,5 kg
COD. S030401 – tonno tranci 
1/2,5 kg
COD. S030301 - marlin tranci 
1/2,5 kg

vaschetta da 2 Kg:

COD. S040702 - BASTONCINI FANTASIA

COD. S040706 - FILETTI DI SGOMBRO

COD. S040703 - BOCCONCINI DI ALICI E OLIVE

COD. S040705 - INSALATA DI POLPO

COD. S040704 - FILETTI DI ALICI MARINATE

COD. S040701 - INSALATA DI MARE EXTRA



TRANCI
COD. S030302 – pesce spada 
tranci 1/2,5 kg
COD. S030401 – tonno tranci 
1/2,5 kg
COD. S030301 - marlin tranci 
1/2,5 kg

So Food è un marchio di proprietà di So Food srl. È vietata la copia 
e la riproduzione in qualsiasi forma dei contenuti esposti in questo 
catalogo. È vietata la redistribuzione e la pubblicazione dei conte-
nuti, delle idee creative, della grafica e delle immagini non autoriz-
zati espressamente dagli autori. Tutte le immagini pubblicate nel 
presente catalogo sono state gentilmente concesse in licenza di 

utilzzo a So Food srl e restano di proprietà dei legittimi autori.

Supervisore generale
Dante Martellotta





Tonnara di Favignana, 
Antonio Varni, 1876



Lungomare IX Maggio, 54
70132 Bari

T. +39 080 534 3633

info@sofood.org
sofood.org


